Конспект интегрированного занятия по математике в подготовительной группе
[bookmark: _GoBack]«Удивительные дроби»
Программное содержание:
1. Закреплять знания детей об упорядочение последовательностей.
2. Развитие у детей творческих способностей, словарного запаса, восприятия формы.
3. Закреплять умение детей оперировать и группировать предметы; 
4. Закрепить понятия дроби.
5. Научить сравнивать дроби.
Материал: кулинарные колпаки (по количеству детей), игрушка Поваренок, рецепт, ингредиенты рецепта: какао, сливочное масло, соль, сахар, яйцо, мука, сладкий пирог-торт, тарелочки для пирога (по количеству гостей), заготовки для аппликации, ножницы, клей, тряпочка, клеенка, ручка, салфетки на каждого ребенка.
                
Ход занятия
Воспитатель: Здравствуйте ребята! Мы с вами уже успели познакомиться с несколькими очень важными профессиями: военный, пожарный, врач, продавец, парикмахер и т.д.  Это очень ответственные и нужные профессии. Сегодня я приглашаю вас в страну Кулинарию познакомиться с еще одной очень интересной профессией – повар! Хотите отправиться туда вместе со мной?
Дети: да!!!
 Воспитатель: Тогда одевайте волшебные колпаки и проходите за наш необычный стол. Посмотрите, нас там уже поджидает Поваренок! Он станет нашим верным помощником в таком нелегком деле - готовить угощение! И только он знает самые вкусные рецепты блюд!!!
А теперь давайте немного пофантазируем! Скажите, любите ли вы ходить в гости? (ответы детей). Хорошо, а теперь скажите, любите ли вы принимать у себя дома гостей? (ответы детей). Какие вы молодцы! Давайте с вами представим, что мы пригласили к себе гостей и готовим им угощение. Что любят наши гости? Конечно вкусный сладкий торт!
Для приготовления  угощения нам потребуется:
1/3  часть какао
½ часть сливочного масла
¼ ч.л. соли
4/5 части стакана сахара
1 яйцо
7/8 стакана муки.
Воспитатель делит совместно с детьми в стакане какао на 3 части и 1 часть отсыпает в чашку. Затем, брикет сливочного масла также разделяется на две части, и одну добавляем в какао. В чайной ложке соль также разделяем на 4 ровные части и одну добавляем в тесто. Затем также делем сахар в стакане и берем 4 части. 1 целое яйцо, и 7 частей из 8 муки в стакане. (Воспитатель объясняет каждую часть рецепта).
Чего мы положили больше всего? Чего меньше всего? (дети отвечают)
Все это замешиваем и запекаем в игрушечной печке. 
Пока наш торт печется нам просто необходимо немного отдохнуть и поговорить  об еще одном рецепте удивительного блюда. Какое - догадайтесь сами!
Чтение отрывка из произведения С. Маршака «Овощи»:
Хозяйка однажды с базара пришла, 
Хозяйка с базара домой принесла: 
Картошку, 
Капусту, 
Морковку, 
Горох,
Петрушку и свеклу. 
Ох!. . 
Вот овощи спор завели на столе - 
Кто лучше, вкусней и нужней на земле: 
Картошка? 
Капуста? 
Морковка? 
Горох? 
Петрушка иль свекла? 
Ох!. . 
Хозяйка тем временем ножик взяла 
И ножиком этим крошить начала: 
Картошку, 
Капусту, 
Морковку, 
Горох, 
Петрушку и свеклу. 
Ох!. . 
Накрытые крышкою, в душном горшке 
Кипели, кипели в крутом кипятке: 
Картошка, 
Капуста, 
Морковка, 
Горох, 
Петрушка и свекла. 
Ох!. . 
Салат овощной оказался не плох!
- Что можно еще можно приготовить из этих овощей? (салат, суп, сок и т. д., из варёных (салат и т. д., из солёных (салат, просто покушать и т. д.
Молодцы! А тем временем наш торт уже готов!!!!
Да и гости давно ждут угощение! Но ведь, торт один, а гостей 6! Как же нам поделить его? (ответы детей)
 Молодцы! Мы смогли разделить и угостить каждого. 
Понравилось вам, ребята, в нашей стране Кулинарии!!!! (ответы детей)
Мне тоже очень здесь нравится., но пришло время возвращаться в нашу группу. (снимаем колпаки)
	После такого путешествия мы не только научились готовить вкусно, но и знаем как поделить на части разные фигуры. Хотите, я покажу вам какое волшебство еще умеют делать части целого? (ответы детей) Для этого нужно пройти в нашу мастерскую.
[image: C:\Users\Диана\Desktop\delen_tsel_na_chast — копия (6).jpg]
Воспитатель показывает круг, объясняет, что желтый круг мы оставляем целым, добавляем к нему лучики и получаем солнышко; оранжевый круг сгибаем пополам, берем ½ часть – и из нее можем сделать грибок или парусник, добавив несколько деталей. Как это записать? 1/2 . Зеленый круг сгибаем пополам и еще раз пополам, чтобы получилась четвертинка. Из 4 четвертинок можно получить елочку и бантик! Как будет называться 1 часть? Да четвертинка, ¼ часть. Какая часть больше: ½ или 1/4?
Воспитатель: Ребята, как вы думаете, что больше ½ или 1/8? 1/2 или 1/3? А что больше ¼ или ¾? Давайте посмотрим (показывает наглядно на 2 кругах ¼ и 3/4 и записывает дроби на доске). Какой мы поставим знак между ними больше или меньше?
Теперь берем вторую фигурку – квадрат. 
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Из целого можно получить подставку для горячих блюд, если квадрат сложить пополам, то получится самая настоящая вазочка для цветов. Если поделить квадрат на четвертинки, то можно получить бабочку и вагончики для поезда. Если сложить квадрат пополам по диагонали, то что получится? Правильно, треугольник, который можно использовать как крышу для домика. Если квадрат сложить по диагонали дважды, тот получим маленькие треугольники. Придумайте, пожалуйста, сами, что можно их них получить.
 (ответы детей) Правильно. Вот такие волшебства можно получить , если правильно делить на части. На этом наше занятие, закончено, до новых путешествий!!!!
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