Практическая работа
«Анализ пищевых продуктов»


Оборудование: спиртовки, пробирки, спички, штативы для пробирок, нож, пробиркодержатель.
Пищевые продукты: молоко, мясо, сыр, колбаса 3-х видов (варёная, копчёная, ветчина), горох, чипсы, картофель, рис, яблоко, майонез, мед, кефир.
Реактивы: 10% растворы сульфата меди (II) и гидрооксида натрия, вода в колбах, раствор йода.
Профессия  Лаборант химического анализа
 Вакансии (от 50 тыс в мес)
Шлюмберже, нефтяная сервисная ко...
Техник-лаборант / Лаборант-коллектор
 Пермь
 adzuna.ru
Лаборант химического анализа
 Пермь
 ООО "Пермская химическая компания"
Лаборант химического анализа
 Пермь
 adzuna.ru
Лаборант по электроизоляционным материалам
 Пермь
 ОАО " Камтэкс Полиэфиры"
Лаборант химического анализа 5 разряда
 Пермь
 adzuna.ru
Лаборант
 Бузулук
 Фабрика мороженого Славица
Лаборант
 Набережные Челны
 adzuna.ru
Лаборант
 Санкт-Петербург
 Национальный БиоСервис
Лаборант
 Санкт-Петербург
 Центр Генетики и Репродуктивной ...
 Москва (Академическая), Москва (Ленинский Проспект)


Требования: Знания соответствующих разделов химии и различных методик проведения анализов.Знания конструкции и умение пользоваться приборами, которые задействуются в процессе работы.Знания свойств материалов, которые используются в работе.Осведомленность в вопросе действующих технических стандартов и нормативов, ориентированных на предмет деятельности предприятия.Умение оформлять техническую документацию (отчеты, протоколы) по проведенным хим.анализамЗнания о хранении, применяемых в работе реактивов, различных материалов и сырья, а также приборов и оборудования.

Инструкция для выполнения эксперимента.
Определение белка
1. Поместите в пробирку 1 гр. выданного продукта.
2. Прилейте воды на 1/3 пробирки.
3. Прокипятите несколько минут смесь.
4. Отлейте 2 мл. раствора в чистую пробирку, прилейте такое же количество щелочи и 4-5 капель сульфата меди (II) CuSO4
5. Сделайте вывод. Заполните таблицу
Определение крахмала
1. Отлейте 2 мл. кипячёной смеси в чистую пробирку
2. В мутный раствор прилейте несколько капель йода
3. Сделайте вывод. Заполните таблицу.
Определение глюкозы
1. Поместите в пробирку 1 гр. выданного продукта.
2. Прилейте воды на 1/3 пробирки.
3. Прокипятите несколько минут смесь.
4. Отлейте 2 мл. раствора в чистую пробирку, прилейте такое же количество щелочи и 4-5 капель сульфата меди (II) CuSO4
5. Нагрейте.
6. Сделайте вывод. Заполните таблицу
	№
	действия
	наблюдения
	схемы реакций
	вывод

	1
	На дно фарфоровой чашки положили полоску фильтровальной бумаги, на ней разместили семена подсолнечника, орехи, чипсы и пестиком раздавили их.
	на бумаге образуется жирное пятно
	-
	в составе чипсов, орехов, семян подсолнечника находятся жиры

	2
	К 1 мл белка яйца, кусочку мяса, колбасного фарша, раствору бульонного кубика добавили 1 мл гидроксида натрия и несколько капель сульфата меди.
	голубая окраска раствора переходит в сиреневую
	белок + Cu(OH)2→ сиреневое окрашивание
	в составе яйца, фарша, мяса есть белок

	3
	Добавили несколько капель раствора иода на клубень картофеля, варёное мясо и хлеб
	наблюдается фиолетовое окрашивание
	крахмал + I2→
фиолетовое окрашивание
	в составе картофеля, хлеба присутствует крахмал




Напутственными словами будут строки из стихотворения :
«…Пока идешь за кем-то вслед,
Дорога не запомнится,
Зато, куда б ты ни попал
И по какой распутице,
Дорога та, что сам искал,
Вовек не позабудется».

